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1. оБш}IЕ полож{Ения

2. IIорядок создАниff БрАкЕрАжной комиссии и кЁ состлв

2.1. Бракераж блюд }l готовых кулинарных изделий производит бракеражнiш ко-
миссиJl,
2.2. БракерfiкЕiul комиссия создается прикrвом директора на начtLJlо учебного года.
2.3. Бракера}hlнiш KoMHccIш состокт из б членов. В сост€tв KoMI.IccEи входят:
- зав производства шеф-повар {предссдатель комисоии);
- спgци,{lJIист по закупкам,
- педагог орган}rзilтOр;
- повара;
- мастер производственного обучения;
- воспитатель.

3. ПОДНСМОЧИЯ КОМИССIШI

1.1. В цsлях осуlцествлениll качественного и систgматического контроля организа-
ции питаЕия об1"lаюшкхся. качества досЕtвJIяемых продуктов и соблюдения сани-
тарно-г}Iгиенкческпх требований при пригстсвлении и ра]даче пищи в образова-
тельном у{реЕцении создается и деliствует бракер&кнаlI комиссия
1.2. Бракеражнш ко]чисс}lJI работает в тесном KoHTitKTe с администраrщеЙ.
1.3. Все блюда и !ý,,Jинарные изделия, изготовляемые на пищеблоке образOВатель-
ного }чреждения, полежат обязательнсму бракершry по мере их готовности. Бра-
KepiDK пишlи проволится до наччша отrrуска каждой вновь пригоТовленной партии.
1.4. Учрежление имеет Бракеражные }курнl}JIы
- }Itурнал бракерака готовой к},линарно}-{ продук|.ц,lи,

- Журн агr бр акер аж а по fiуп аюIцего продовольственного, сырья.
1.5. Бракеражньiе ж}рна;rы доJI]кны быгь проЕумероваrlы, шрсшнурованы и ýкреп-
лены печатью !чреjкj.lениJ{.
1.6. dКypHalr бракеража готовой пF*д}кцни) хранится у зав прOизводством.
KItypHa_lr бракера;ка посryпающего продовOльственного сырья)) хранится на складе
и запол}Ulется кrIадовщиком п0 мере $осryплениJ{ продсвOльственнOго ýырья }l пи-

щевых гrрод},lсгOв,

Бракер аж нiш ко м исс ия образOвательцого учреждениJ[,
_ осушеств"цяет коЕгропь соблюдения санитарно-гигиеничýских норм при транс-
портировке, доgтавке и разгрузк9 продуктов питания;
- проверяет на пр}rгод}rость складсю{е и др}т}.Iе помеIцениlI для хранения продуктов
питания, а таюке ус,ilоврiя их хранения;
- ежедневно следLlт за правLIльноgтъю GOставления меню;
- контролирует организацию работы на пgщеблоке;
- 0существrlяет контроль сроков реаJI}ýации продуктов п}{га:ýия и качества приго-
товления пиши:
- лрOверяет соответствие пишш физио-аогическим потребностям детей в основных
пищевых веществах;
- ýлед}Iт за соблюден}lем пр€lврIл личной гигие}lы работникаь{и пишеблока;



- перlrодрIчески пpLrcyTcTB},eT пр}r заIсцаже оснOвны)i продуктOв, проверяет выход

блюд;
- проводнт органоJептIIческ\,Fо оценк!, готоворi прIщи. т. е. определяет ее цвет, за-

пах, вкус, конgt.tL*ТенцI{ю. /heCTKOLrTb. сочность и т, Д.; в сOOтветствии с плет:одикор1

проведения с занесенl{е1l рез}-lьтатOв органолептической оценки в кЖурнал бра-

KepiDKa готовоI"l прOд,кцIII{)) ll заверяет оценку личными подпиýями членов комис_

сии.
- ип,Iеет пp€l3o прllостановllтъ выJ.ач}, готовой пищи на группы, в слу{ае выявлениlI

каких-либо нар}шен1ll"{. _]о прtlнятl-lя необходимьD( мер по устранению пррrчин за-

мечаний.
, пр}r проведении бракере/ь.а ко\{}lсс}rя руководствуется требованиlIми к технологии

и качеству приготов.lенI{я б.rюд Il кYr}tнарных изделий в сOответствии с <Техноло-

ГИЧýСКНЬ{И KаpTE\{It,l
- проверяет cooTBeтcTBiie объемов пр}rготовленнOго питания объему разовых пор-

шлй lr колlIчеств1 обrч аrошtiiхся.

{. оцЕнкА орг.{.нIIзАции IштАния в оБрАзовАтЕльном учрЕ-
}кдЕнии

4,1, оценка качества блюд }r цyл}r}rарных изделиiл производится по органолептиче-

ским показате"tшll{: вкусу, цвету и заш&чу. внешнему вИДу и ко}tсистенции. В зави-

симости от эт}Di показатеjlеt:l даются оценки изделиям _ (отличноi}" {{хорошо)"

(удовлетвор}lтеJIьно), ((неудовлетв орI,пельно)) (брак)

4. 2. оценка качества продкции заносится в бракеражный журнал до нач€lJIа ее ре-
itлиýltlии, Выдача готовоЁ-l п}лши, про}lзвод}rтся только после снятI{я пробы и заIIи-

си в бракерzDкном журнaле результатOв оценки готовых блюд и разрешения их к
*r,даuё. При этоlчr в ж}?Еале неOбходимо отмечать результат гrробы кФкдого блюда,

а не рациона в це.lом.
В слу{ае вьU{в-lенIш каких-либо нарушений, замечаний бракеражная кOмиссия

впрrше приостаНовI,1тЬ выдачУ готовой пищИ на группЫ до принятия необходимых
мер по устраненIlю замечанпiа-

5, зАключштýльныЕ поло}ItЕния

5. 1. Члены браi;еражной комиссии работают на добровольной основе,

5.2. АдчинIiстршýб образовательного учреждения при установлении стимулиру_

ющрil( на.]бавок к доlDкностrlым оклftдем работников, либо при премировании

вправе }чнтывать рабоry членов бракераэкнолi копrиссии.

5,3 ддмин}lсlрацiш образ*ватель}lог0 учрея(,ден!rя обязана содействовать деятель-

ности бракерахtно["l комиссиу7и принимать меры к устранению нарушений и заме-

чаний, вьtявленнык комиссией.
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